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План с обозначением расстановки оборудования на отметке -0,340

Гриль контактный

Стеллаж

Донер аппарат

Пароконвектомат

Стол морозильный

Конвекционная печь

Зонт вытяжной пристенный

Холодильники

650*550*850

6060*605*850

600*400*1700

470*560*930

700*600*850

1200*705*850

1400*900*850

750*753*707

3900*1100*450

1000*450*1700

1900*1100*450

950*950*1050

800*792*759

900*900*200

600*550*1900

1150*600*850

800*630*800

Пиццы печь 2-х секционные

1100*600*850

1750*920*850

Ларь морозильная

600*700*850

Стол рабочий пристенный

1000*600*850

Холодильник

Тепловая зона
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Размеры

22

23

550x620x355

Полка настенная

1150*300*600

12

Мокороноварка

350*775*850

Газ плита 3-х секционные

1400*550*850

850*750*2100

17

16

Экспликация оборудований

Стол охлаждаемый

Стол рабочий  пристенный

Стол рабочий  пристенный

Фритюрница 5+5

Подставка для конвекционки

Растоечный шкаф для конвекционки

8.2

8.3

Водоумягчитель

9
Стол рабочий  островной

Водоумягчитель

Мойка 2-х секционные

Стол рабочий островной

Зонт вытяжной пристенный
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